
Van bitterbal tot 
fingerfood 
Wij hebben een uitgebreid assortiment receptiehapjes 

waarmee u uw gasten kunt verrassen. Daarnaast hebben wij 

ook diverse amusetafels die de traditionele receptiehapjes 

kunnen vervangen of uitbreiden. Zo kunt u uw gasten 

bijvoorbeeld trakteren op een papadum met verse tonijn 

of een Japanse yakatori als smaakvolle afwisseling van de 

bekende bitterbal of mini-loempia. Heeft u een thema of iets 

bijzonders te vieren? In overleg kunnen wij de receptiehapjes 

of amusetafels hieraan aanpassen.



Een broodje brie of 
een meergangen 
menu? 
Wilt u vaart houden in uw programma terwijl uw gasten 

genieten van een ruim assortiment aan overheerlijke 

broodjes? Of wilt u liever dat u en uw gasten aan tafel rustig 

kunnen genieten van een uitgebreid meergangenmenu? 

Wat uw wensen voor de lunch ook zijn, snel ‘wat broodjes’ of 

uitgebreid tafelen met uw gasten; het behoort allemaal tot de 

mogelijkheden.



Maximaal genot in 
minimale tijd 
Het kan zijn dat u er de voorkeur aan geeft dat uw gasten 

tijdens lunch of diner ontspannen kunnen rondlopen. Ook 

hiervoor hebben wij ideale mogelijkheden. Wat dacht u van 

‘Light Cooking’? Hierbij worden, op strategisch geplaatste 

‘kookeilanden’, à la minute heerlijke kleine gerechten voor 

uw gasten bereid. Een perfecte combinatie van efficiency en 

entertainment.

Of misschien spreekt een ‘walking dinner’ u meer aan, waarbij 

onze bediening regelmatig verschillende kleine warme- en 

koude gerechtjes aanbiedt.  

Voor evenementen waar uitgebreid tafelen niet in het 

programma past bieden beide opties een optimale uitkomst. 

En u zult zien dat een efficiëntere aanpak van lunch of diner 

niets afdoet aan de smaak en kwaliteit ten opzichte van een 

uitgebreid buffet of een meergangenmenu.



Van Provençaals 
tot biologisch

Om te kunnen voldoen aan uw wensen beschikt B&E 

Groep over een breed assortiment van lokale, nationale 

en internationale ingrediënten en recepten. Uiteraard 

vergezeld van onze vele overheerlijke en bijpassende wijnen. 

Vanzelfsprekend staan smaak en kwaliteit daarbij altijd voorop. 

Om uw event thematisch kracht bij te zetten kunnen wij 

de catering op Mediterrane, Provençaalse, Toscaanse en 

Marokkaanse wijze bereiden. Hierbij behoren vegetarische 

gerechten en biologische ingrediënten ook tot de 

mogelijkheden.



Mediterrane Keuken 
Wij hebben ons laten inspireren door overheerlijke 

gerechten uit de landen rond de Middellandse Zee. Zo laten 

de pittig gekruide Zuid-Spaanse worstjes en zalmrozetjes 

met olijftapenade u meteen de zon proeven. Maar ook onze 

andere overheerlijke gerechten geven u het gevoel dat u met 

vakantie bent aan de kust van de Middellandse Zee. Het geheel 

aan diverse vis-, vlees- en groentegerechten wordt geserveerd 

met diverse landbroden en boters, tapenades en pesto.



Toscaanse keuken 
Toscane: één van de mooiste streken van Italië en een 

gebied met groene heuvels, rivierdalen en vruchtbare 

vlakten. Alle producten die de natuur voortbrengt nemen 

een belangrijke plaats in de Toscaanse keuken in. En dus 

ook bij de Toscaanse gerechten die wij u bieden. Bij het 

bereiden van bijvoorbeeld onze ‘lasagna verde al salmone’ 

of onze onvolprezen ‘polpettone’, een gehaktboord met 

pistachenoten en pijnboompitten, maken wij gebruik van de 

zongerijpte producten die de Toscaanse natuur ons biedt.



Provençaalse keuken 
De Provençaalse keuken wordt gekenmerkt door natuurlijke 

producten vol smaak en geur. Op het menu staan een rijk 

gevulde ‘Salade Niçoise’, een ‘pissaladière’, de beroemde 

uientaart uit Nice en heerlijke geroosterde lam met koude 

ratatouille; ‘Agneau grillé’. Deze kaart kunt u naar wens 

uitbreiden met een soep zoals Bouillabaisse of een romige 

pompoensoep en is ook zeer geschikt als lunch.



Marokkaanse 
keuken 
Voor Marokkanen is eten een belangrijke, bijna feestelijke 

gebeurtenis. De traditionele en buitengewoon heerlijke 

gerechten worden met veel zorg en liefde bereid en dat proef 

je onmiddellijk. De Marokkaanse keuken is niet alleen enorm 

veelzijdig en verrassend, door het gebruik van vele bijzondere 

specerijen zijn de gerechten ook heel geurig. Proef eens onze 

couscous, één van de populairste gerechten van Marokko, of 

de gevulde sardines. U zult zien dat u zich graag verder laat 

meevoeren met dit culinaire sprookje van duizend-en-één-

nacht.



Vegetarisch
Steeds meer mensen kiezen er bewust voor geen vlees, kip 

of vis te eten. Ook voor hen weet B&E groep een overvloed 

aan heerlijke gerechten te presenteren. De vegetarische 

keuken biedt een enorme keus aan overheerlijke gerechten 

die wij u en uw gasten graag laten proeven. Voor ons is 

een vegetarisch gerecht niet een recept zonder vlees, maar 

gewoon een smaakvol gerecht. En daar hebben we genoeg 

creatieve voorbeelden van om een volledig vegetarisch 

buffet mee te presenteren waar ook niet-vegetariërs van 

zullen genieten.



Biologisch
Mensen zijn tegenwoordig veel bewuster van wat zij tot 

zich nemen. Biologisch gekweekte producten zijn minder 

belastend voor het milieu, bevatten meer vitaminen en 

mineralen en hebben gewoonweg meer smaak. Mede 

hierdoor geven steeds meer mensen de voorkeur aan 

biologisch, ook wel ´organic´, voedsel. Wij bieden de 

mogelijkheid om alle gerechten van onze catering samen te 

stellen uit biologische, en dus verantwoorde, ingrediënten en 

producten. Wij vertellen u graag over de vele mogelijkheden 

van de biologische keuken.



Alleen top kwaliteit 
ingrediënten 
Voor ons is het succesvol verlopen van uw evenement of uw 

catering net zo belangrijk als voor u als gastheer of gastvrouw. 

Daarom kiezen wij onze ingrediënten met de grootste zorg 

en aandacht.  Alles is dagvers en smaakvol. Wij gebruiken voor 

al onze gerechten hoogwaardige producten en ingrediënten 

van de hoogste kwaliteit.



Referenties 
Door onze optimale klantgerichtheid en onze jarenlange 

ervaring hebben wij inmiddels een grote klantenkring van 

gerenommeerde bedrijven en organisaties opgebouwd die 

graag van onze expertise gebruikmaken. Voor vele grote 

en kleine bedrijven, waaronder diverse theaters, banken, 

internationale bedrijven en musea,  hebben wij evenementen 

en catering naar volle tevredenheid verzorgd. Wellicht hoort 

u graag uit eerste hand hoe onze klanten de samenwerking 

hebben ervaren. Wij geven u graag enkele referenties zodat u 

zelf kunt horen waarom B&E Groep de beste keuze is voor het 

verwezenlijken van uw ideeën



Wij staan voor 
u klaar... 
Onze medewerkers staan al 20 jaar garant voor een perfecte 

uitvoering van catering en events.

Wij hebben het devies: “door ons kunt u als gastheer te gast 

zijn op uw eigen event”. Wij gaan graag met u om de tafel 

zitten om dit ook voor u waar te maken. U brengt uw wensen 

en wij onze ervaring en expertise. Zo garanderen wij een, voor 

u, onvergetelijk evenement .

Voor het realiseren van uw wensen kennen wij bijna geen 

grenzen en daarom staat er in deze brochure slechts een 

greep van wat wij te bieden hebben. Hebt u vragen, wilt u 

meer informatie over de mogelijkheden, wilt u een afspraak 

maken of wilt u een offerte aanvragen? Dan kunt u contact 

opnemen met:

B&E Groep Partyservice
Witbolstraat 5
1032 LC   Amsterdam
Tel: +31 (0)20 694 63 71
Fax: +31 (0)20 694 59 91
@: info@begroep.nl
www.begroep.nl



“If more of us valued food and cheer and 
song above hoarded gold, it would be a 
merrier world”.

J. R. R. Tolkien (1892 - 1973)




